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Apéro – Ideen 
 

Kalte Gerichte 
 

Fleischplatten 

Käseplatten 

Antipasti 

gefüllte Partybrötli, Bagels 

Partybrote 

Gemüsedip 

Sushi 

verschiedene Salate 

diverse Gemüse Panna cotta im Glas 

belegte Brötli; Fleisch, Tatar, Käse, Lachs Thon, vegetarische Varianten 

diverse Köstlichkeiten in Gläsern serviert 
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Apéro – Ideen 
 

Warme Gerichte 
 

Apérogebäck; Schinkengipfeli, Mini-Partychüechli, Mini-Pizza, diverse Quiches, 

Blätterteigkonfekt 

Mini-Burger 

diverse Fleisch- oder Fisch-Spiessli 

gefüllte Teigtaschen 

Asiatischer Fingerfood; Frühlingsrolle, Samosa 
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Apéro – Ideen 
 

Dessert 
 

Früchte-Spiesse 

Patisserieplatte 

Fruchsalat im Glas 

Minigebäck 

Donut 

Muffin 

Dessert im Glas 

Torten oder Kuchen 
 
 
 
 
 
 
 

      
 
 
 
 
 

   
 
 

03.08.2024 

Seite 5 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Heisses oder Kaltes im Weckglas 
 

diverse Salatvariationen 
Paprikagulasch auf feiner Polenta 

Rindsgeschnetzeltes an dunkler Biersauce mit Reis 
Risotto mit mediterranem Gemüse 

Spinat Mezzelune an Tomatensauce mit Mozzarella 
Rindsgehacktes mit Hörnli 

Älplermagronen 
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Einzelpreise 
 

Unsere Süppchen in der Espressotasse serviert: 

Kürbis-Süppchen mit gerösteten Kernen p. Stk. Fr. 2.20 

Kokos-Curry-Süppchen p. Stk. Fr. 2.20 

Riesling-Schaumsüppchen mit frischem Schnittlauch p. Stk. Fr. 2.20 

Gazpacho-Andaluz mit Basilikum, kalt p. Stk.  Fr. 2.20 
 

Gemüsedip im Glas p. Stk.  Fr. 2.70 

Rüeblisalat mit Granatapfel im Glas p. Stk.  Fr. 2.70 

Linsensalat im Glas p. Stk.  Fr. 2.70 

Couscoussalat im Glas p. Stk.  Fr. 2.70 
  

Antipasti-Spiessli p. Stk.  Fr. 3.20 

Tomaten-Mozzarella-Spiessli p. Stk.  Fr. 2.20 

Früchte-Spiessli p. Stk.  Fr. 2.20 

Melone mit Rohschinken p. Stk.  Fr. 2.70 

Käse-Spiessli mit Trauben p. Stk.  Fr. 2.70 
 

Apéro-Schinkengipfeli,  ca. 40 gr. p. Stk.  Fr. 2.20 

Mini-Chäschüechli,  ca. 40 gr. p. Stk.  Fr. 2.20 

Mini-Pizza, assotiert ca. 30 gr. p. Stk.  Fr. 2.00 

Mini-Burger, hausgemacht  p. Stk.  Fr. 3.30 

Poulet-Spiessli ca. 30 gr. p. Stk.  Fr. 2.20 

Hackfleisch-Spiessli Satay  p. Stk.  Fr. 2.20 

Bruschetta Mix  p. Stk.  Fr. 2.20 
 

Frühlingsrolle vegetarisch,  ca. 50 gr. mit Glasnudeln p. Stk.  Fr. 2.40 

Samosa vegetarisch,  ca. 50 gr. mit Gemüsecurry p. Stk.  Fr. 2.40 
 

Apéro-Brötli, mit verschiedenen Füllungen p. Stk.  Fr. 3.10 

Bagels gefüllt mit Lachs  p. Stk.  Fr. 3.90 
 

Canapés gesulzt   

 mit Thon, Käse, Salami, Schinken, Ei, Fleischkäse p. Stk.  Fr. 3.80 

 mit Rohschinken, Bündnerfleisch, Mostbröckli, Lachs p. Stk.  Fr. 4.20 
 

Partybrote gefüllt, ca. 50 cm p. Stk. Fr. 29.50 

 mit Fleischkäse, Schinken, Käse, Thon, Ei, Salami, Rauchschinken 
   

Heisses aus dem Weckglas  p. Stk.  Fr. 5.80 

 

 



 
 

Kalte Platten 
 

Zvieri-Plättli 

Schinken, Salami, Fleischkäse, geräuchter Speck, Käse p. P. Fr. 13.50 

Zusätzlich mit Bündnerfleisch und Rohschinken p. P. Fr. 15.00 
 

Verschiedene Brote 

1 kg Huusbrot weiss oder dunkel p. Stk. Fr. 6.00 

St. Galler Bürli p. Stk. Fr. 1.80 

Kleine Tischbrötli p. Stk.  Fr. 1.10 

 

Dessert 
 

Variationen im Gläsli 

Schoggimousse, weiss oder dunkel 

Thurgauer Süssmostcrème 

Vanillecrème mit Beerenkompott 

Caramelcrème 

Fruchtsalat p. Stk. Fr. 3.80 
 

Kuchen und Gebäck   

diverse Cake, ca. 48 cm; Choco, Marmor, Tiroler, Rüebli, Zitrone  Fr. 38.00 
 

Crèmeschnitte ca. 100 gr. p. Stk. Fr. 3.00 

Linzertörtli ca.  85 gr. p. Stk. Fr. 2.50 

Spitzbueb  p. Stk. Fr. 2.50 

Nuss- oder Mandelgipfel p. Stk. Fr. 2.50 

Appenzeller Hefennussgipfel p. Stk. Fr. 2.50 

Berliner  p. Stk. Fr. 2.50 

Chocco Cookies  p. Stk. Fr. 2.50 

diverse Torten  auf Anfrage 
 

Mini-Patisserie   

Mini – Crèmeschnitten ca. 30 gr. p. Stk. Fr. 2.20 

Mini – Berliner ca. 36 gr. p. Stk. Fr. 1.80 

Mini – Muffin ca. 20 gr. p. Stk. Fr. 2.20 

Mini – Donut ca. 31 gr. p. Stk. Fr. 2.20 

   
Deklaration : Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch, Fisch und Backwaren aus 

der Schweiz!   
Allergene :  Wir geben Ihnen gerne Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen 

Gerichten! 
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Apéro Riche Vorschlag 1 
 

Kalt Gemüsedip im Glas 

 Tomaten-Mozzarella-Spiessli 

 gefüllte Partybrötli 
 

Warm Asiatischer Fingerfood  

 (Pouletspiessli, Mini-Samosa und Mini-Frühlingsrolle) 

 Mini-Pizza 

 Mini-Chäschüechli 
 

Dessert Thurgauer Süssmostcrème Fr. 19.50 pro Person 
 

 
 

Apéro Riche Vorschlag 2 
 

Kalt Rüeblisalat im Glas 

 Gemüsedip im Glas 

 Partybrot 
 

Warm Asiatischer Fingerfood 

 (Pouletspiessli, Mini-Samosa und Mini-Frühlingsrolle) 

 Mini-Pizza 

 Mini-Chäschüechli 
 

Im Weckglas Mediterranes Gemüse auf Risotto 

 Rindsgehacktes mit Hörnli 
 

Dessert Thurgauer Süssmostcrème Fr. 26.50 pro Person 
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Apéro Riche Vorschlag 3 
 

Kalt gefüllte Partybrötli 
 

Warm Pouletspiessli 

 Hackfleischspiessli 

 Vegetarische Frühlingsrolle und Samosa   ca. 50 gr. 

 Apéro-Schinkengipfeli  ca. 42 gr. 

 Mini-Chäschüechli  ca. 40 gr. 

 Mini-Burger 
 

Im Weckglas Mediterranes Gemüse auf Risotto 

 Rindsgehacktes mit Hörnli 
 

Dessert Cakes, gemischt Fr. 25.80 pro Person 
 

 
 

Apéro Riche Vorschlag 4 
 

Kalt Gemüsedip im Glas 

 Tomaten-Mozzarella-Spiessli 

 gefüllte Partybrötli 
 

Warm Pouletspiessli 

 Vegetarische Frühlingsrolle und Samosa 

 Apéro-Schinkengipfeli ca. 42 gr. 

 Mini-Pizza 
 

Dessert Vanillecrème mit Beerenkompott Fr. 20.50 pro Person 
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Getränkekarte für Apéro 
 

Weisswein 

Chasselat Lemanic, Schweiz 75 cl Fr. 16.00 

Riesling S. Duvallon, Schweiz 75 cl Fr. 18.00 

Fendant VS AOC, Schweiz 75 cl Fr. 19.00 

Pinot Grigio Cesario, Italien 75 cl Fr. 15.00 

Stone Cruz Chardonnay, Kalifornien 75 cl Fr. 16.00 
 

Rotwein 

Salvagnin Lemanic, Schweiz 75 cl Fr. 17.00 

Pinot Noir, Duvallon, Schweiz 75 cl Fr. 17.00 

Primitivo Puglia Cesario, Italien 75 cl Fr. 15.00 

Stone Cruz, Zinfandel, USA 75 cl Fr. 17.00 
 

Roséwein 

Rosé Lemanic, Schweiz 75 cl Fr. 17.00 

Stone Cruz, White Zinfandel, USA 75 cl Fr. 16.00 

 

Quöllfrisch 33 cl Fr. 3.20 

Lagerbier 33 cl Fr. 3.20 

Bier alkoholfrei 33 cl Fr. 3.20 
 

Möhl trüb, alkoholfrei, Bügelflasche 50 cl Fr. 4.50 
 

Mineral mit oder ohne Kohlensäure 150 cl Fr. 4.50 

Süsswasser 150 cl Fr. 6.50 

Orangenjus 100 cl Fr. 6.00  
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